
 

 

 

      SOUS LES ETOILES 
Nos plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

Nous utilisons au maximum les produits de notre potager sur le toit sinon nous les sélectionnons avec le plus grand soin 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

Y résisterez-vous ? 

Filet de bœuf, rosace de pommes de terre poivre ou roquefort 23€ 

 

 

Lotte rôtie à la meunière, risotto aux petits légumes 22,50€ 

 

 

Burger reblochon, compotée d’oignons rouges, sauce moutarde 

miel, frites, salade 19€ 

 

 

Beignets de choux-fleur à la pistache, vierge de tomates au 

citron vert 18€  

 

Magret de canard au coing et raisin, sauce aigre-douce 21€ 

 

 

 

Allume papille 

Œuf mollet, épinards à la crème et œufs de saumon Feuille de 

shiso 11,00€ 

 

Pomme rôtie, mousse de chèvre cendrée, noix, croutons, réduction 

de cidre 10.50€  

 

Saumon gravlax à la betterave, carpaccio de fenouil, mayonnaise 

à l’ail noir, sauce wasabi et citron vert 12€ 

 

 

Velouté de topinambour aux noisettes 9€  

 

 

 

FORMULE SOIR 

Consulter l’ardoise du jour 

25€ 

Entrée du jour  

Plat du jour  

Dessert du jour 

(Hors boisson) 

 

FORMULE MIDI  

Consulter l’ardoise du jour 

17€ 

 

  

Entrée du jour + Plat du jour 

OU  

Plat du jour + Dessert du jour 

(Hors boisson) 

 

Tout en douceurs 

Crème brulée pistache 9€ 

 

Tarte chocolat gianduja en deux façons 11.50 €  

 

Salade de fruits frais, sirop verveine du toit du génie 8.5€ 

 

Pomme d’amour façon génie 11.50 € 

 

Les poids indiqués sont a 

Prix net en euros 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à favoriser les achats responsables. Parce que 

chaque geste compte, Notre  restauration agit pour une hospitalité positive 

                  LE Fameux BRUNCH DU GENIE           31€ 

Tous les dimanches de 12h à 16h 

14.5€ pour les petits Génies de -de 12 ans 

 

Assiette salée + assiette sucrée + viennoiseries et pâtisseries 

 

Pensez à réserver ! 


